PHAM'S

RESTAURANT

Neubruckenstr. 35
48143 Munster
0251 —-484 22 08

phams-ms.weebly.com



WEISSWEIN

RIESLING QBA, MARKUS
SCHNEIDER 5,70/ 26,50*

Milde Sdure am Gaumen Apfel und Pfirsich

GRAUER BURGUNDER QBA,
JECHTINGER 5,50/ 19,50

Honignoten und volles Bukett

CHARDONNAY, TERRE AL
PIANO 4,70 / 21,50*

Milde Saure, am Gaumen volles Apfel- und
Pfirsicharoma

DIEL DE DIEL, SCHLOSSGUT
DIEL 33,00

Cuvée aus Grau- und Weillburgunder, sowie
Riesling

WEIRER BURGUNDER QBA,
DR. LOOSEN 24,50

Reife Friichte, Honig- und
Wiesenblumenbukett

LUGANA CRU DOC
“BROLETTINO”,ZENATO 22,50

Voller Kérper mit Tropenfruchtaromen

ROSE

PINOTAGE ROSE, DELHEIM
ESTATE 5,90/ 20,50

* Flaschenpreis = 1 Liter Flasche

ROTWEIN

MALBEC RESERVADO — CALLIA,
ARGENTINIEN 5,70 /20,00

Dunkelroter, violett schimmernder Rotwein,
reinsortig; Walderdbeere, reife Kirschen; im
Hintergrund Vanille & Schokonote

CABERNET SAUVIGNON,
OUDE KAAP 4,70/ 16,00

Rubinroter und wohl balancierter Wein;
runder Geschmack; beerig und fruchtig

TEMPRANILLO,
ZALEO 4,70 / 16,00

Kombination stiRer und fruchtiger Tannine

URSPRUNG, MARKUS
SCHNEIDER 5,90/21,00

Rotweincuvée aus Merlot, Cabernet und
Portugieser; Starke Struktur und sehr
vollmundig; Kirsch & Schokolade

RIOJA CRIANZA, BODEGAS
BRETON 25,00

Klassischer Wein aus der Rioja-Alta;
Dunkles granatrot mit balsamischen
Anklangen im Hintergrund; Zimt und dunkle
Schokolade

SHIRAZ, OUDE KAAP 14,00

Feines, volles Tannin; intensiver Duft nach
schwarzen Beerenfrichten; Karamell,
Toastbrot und Edelkakao



PROSECCO

PROSECCO SPUMANTE BRUT,
VILLA SANDI 4,20

CREMANT VINTAGE BRUT,
BOUVET-LADUBAY 4,90

APERETIF

APEROL SPRITZ 6,00
CAMPARI-O 490
BRANDY

CARDINAL MENDOZA 4,00

WHISKYS

KNOCKANDO 4CL 6,50

LONGDRINKS
HENDRICKS GIN TONIC 7,90

MOUNT GAY RUM
4CL + COLA 5,90

ALKOHOLFREI

SELTERS CLASSIC / NATURELL
0,25L/0,75L 2,40/6,10

SAN PELLEGRINO O,75L 6,10

COLA, SPRITE, FANTA, COLA-
LIGHT 0,25L/0,4L 2,60/ 4,10

BITTER LEMON, GINGER ALE,
TONIC WATER 0,2L 2,20

SAFTE

ORANGENSAFT, APFELSAFT
0,25/0,4L 2,60/4,10

MANGOSAFT, MARACUJASAFT
0,25L/0,4L 2,70 /4,20



BIER

BRINKSHOFF’S PREMIUM VOM
FASS0,33L/0,5L  2,70/4,20

TIGER SINGAPUR LAGER
0,33L FLASCHE 3,50

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN
0,5L (AUCH ALKOHOLFREI) 4,20

KONIG PILSENER
ALKOHOLFREI 0,33L 2,70

VITAMALZ 0,33L 2,70

DIGESTIF + SHOTS

GRAPPA

2CL / 4CL 3,20/5,70
WILLIAMS BIRNE

2CL / 4CL 3,10/5,50

RAMAZOTTI / AVERNA
2CL / 4CL 2,60/ 4,60

FERNET BRANCA

2CL / 4CL 2,60 /4,60
BAILEYS 5CL 3,70
SAMBUCA

2CL / 4CL 2,60/4,70

TEQUILA “EL JIMADOR”
2CL / 4CL 2,70 /4,70

HEISSGETRANKE

ESPRESSO 2,20

VIETNAMESISCHER

ESPRESSO 2,40
KAFFEE 2,40
CAPPUCCINO 2,80

GRUNER TEE, SCHWARZER TEE,
JASMIN TEE 2,20

FRISCHER INGWERTEE /
PFEFFERMINZTEE 2,60



VORSPEISEN

VEGETARISCHE
FRUHLINGSROLLE 5,20

Gefullt mit Karotten, WeilRkohl und
Glasnudeln. Aromatisiert mit Sesamol und
serviert mit stiBer SojasoRe >°

GRUNER SPARGEL 5,20

Knusprig gebackener griiner Spargel mit
Wasabi. Serviert mit stiRer SojasoRe 12

THUNFISCHROLLEN 6,00

Thunfischfilet mit Wasabi im knusprigen
Frihlingsrollenteig. Serviert mit SojasoRe 12

WAN TANS 5,20

Frittierte Teigtaschen gefillt mit Huhn und
Garnelen. Serviert mit stRer Chili SoRe *

HUHNERSATES 5,80

Marinierte Hahnchenbrust vom Grill, serviert
mit hausgemachter Erdnuss-SoRe *

RINDERSATES 6,20

Zartes mariniertes RinderhUftsteak vom Grill
mit PfeffersoflRe

3ER KOMBINATION 6,80

Stellen Sie sich lhren eigenen Teller aus
unseren Vorspeisen und Salaten zusammen

5ER KOMBINATION 10,50

Stellen Sie sich lhren eigenen Teller aus
unseren Vorspeisen und Salaten zusammen

SALATE

GADO GADO 4,90

Gemischter Salat mit Gurken, Karotten,
Paprika, Champignons, Cherry Tomaten und
Rotkohl — serviert mit Erdnuss-Koriander-
Dressing 4

VIETNAMESISCHER
GURKENSALAT 4,90

Eingelegter Gurkensalat mit Paprika und
Nuoc Mam (vietnamesisches Dressing).
Garniert mit Minze und Erdnussen 34

SUPPEN

WAN TAN SUPPE 4,90

Klare Briihe mit Pak Choi, Tongku-Pilzen und
geflllten Teigtaschen. Verfeinert mit
Sesamol 136

TOM KHAI GAI 4,90

Scharfe thailandische Hihner-Kokos Suppe
mit Cherry Tomaten, Champignons und
Sojasprossen 3

1- Gluten 2-Ei 3-Fisch 4-Erdnuss 5-Milch 6-Sesam



HAUPTGERICHT

TANDOORI-LACHS 13,50

Gebratenes Lachsfilet auf Tomaten-Gurken-
Salat mit Joghurt-Topping *°

GEGRILLTES CURRYHUHN 13,50

Mit gelbem Curry marinierte Hilhnerbrust,
gegrillt auf Lavastein. Serviert auf knackigem
Wokgemdse in einer cremigen Kokos-SoRe.

KNUSPRIGE ENTE 15,50

Knusprige Ente serviert auf knackigem
Wokgemiise. Wahlweise mit Hoi Sin- oder
Orangen-SoRe %

THAILANDISCHES CURRY 11,50

Pikantes Curry mit Brokkoli, Champignons,
Zuccini, Blumenkohl, Cherry Tomaten und
Bambusscheiben. Verfeinert mit Zitronengras
und Limettenblattern 3

Mit Tofu + 1,00 €

Mit Huhn + 2,50 €

Mit RinderhUfte + 3,50 €
Mit Ente + 4,00 €

Mit Garnelen + 6,50 €

BUNTES WOKGEMUSE 10,50

Im Wok geschwenktes Gemuse (Brokkoli,
Paprika, Zuchini, Champignons,
Zuckerschoten, Pak Choi, Zwiebeln und
Sojasprossen) mit SojasoRe *

Mit Tofu + 1,00 €

Mit Huhn + 2,50 €

Mit Rinderhiifte + 3,50 €
Mit Garnelen + 6,50 €

GEBRATENE NUDELN 10,00
Weizen-Nudeln mit Pak Choi,
Frihlingszwiebeln, Karotten, Champignons
und roten Zwiebeln 12

Mit Tofu + 1,00 €

Mit Huhn + 2,50 €

Mit Rinderhifte + 3,50 €
Mit Ente + 4,00 €

Mit Garnelen + 6,50 €

PHO BO

Das vietnamesische Kult-Gericht!
Reisnudelsuppe mit feinen Rinderhiftsteak-
Streifen in einer hausgemachten
Rinderbrihe. Aromatisiert mit Sternanis,
Nelken, Ingwer und Zimt. Serviert mit
Sojasprossen und frischen Krautern 3

13,50

DESSERT

MANGOPUDDING 4,90

Frischer Mangopudding mit Kokosmilch und
Vanille

ZITRONENGRAS -
PANACOTTA 4,90

Das klassische Dessert mit asiatischem
Twist. Serviert mit ErdbeersolRe

GEBACKENE BANANEN 4,00

Knusprig gebackene Bananen mit Sesam,
Zimt und Honig +%®

1-Gluten 2-Ei 3-Fisch 4-Erdnuss 5- Milch 6-Sesam



